
Puszczańskie gotowanie​ cz.2 

 

Macie już gotowe i opanowane konstrukcje? To ekstra! Zapraszamy Was na kolejną                       
część! 

DREWNO
 

 
Nie każde drewno pali się tak samo. Są ogniska, które strasznie się dymią, a                           
płomień jest malutki. Inne znowu palą się bardzo mocno, a jeszcze inne strzelają                         
iskrami. Skąd to się bierze? 
Każde drewno ma swoją ​wartość opałową. Jest to nic innego jak ilość ciepła, jaka                           
jest wytwarzana podczas spalania drewna. Zależy ona od żywicy i ligniny                     
(składników drewna) ­ im jest ich więcej, tym wyższa jest wartość opałowa. 
 

  Czy wiesz, że... 

Jak to wygląda w praktyce?  Drzewa iglaste zawierają więcej żywicy i ligniny niż               
drzewa liściaste ­> mają większą wartość opałową. 

Drzewa liściaste: 

 
Olcha(4.1*) Klon(4.1*) Dąb(4.2*) Jesion(4.2*) Brzoza(4.3*) 

  
Drzewa iglaste: 

 
Modrzew(4.3*) Jodła(4.3*) Świerk(4.3*) 

 

*wartości opałowe (w liczbach) 
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Kolejną, ważną rzeczą jest to, jak szybko spala się nasze drewno. Spójrz niżej! 
 

Nazwa drzewa  Czas spalania  Nazwa drzewa  Czas spalania 

Dąb  Bardzo wolno  Jesion  Średnio 

Buk  Wolno  Świerk  Szybko 

Klon  Wolno  Brzoza  Szybko 

Grab  Średnio  Modrzew  Bardzo szybko 

Olcha  Średnio  Sosna  Bardzo szybko 

 

  

 
Porady zasłyszane i podrzucone ­ rozpalanie ogniska 

 
Używaj suchego 

drewna. 
  Nie zaczynaj rozpalać 

ognia jeśli nie masz 
przygotowanych 

wszystkich materiałów 
do jego rozpalenia. 

 

  Jeśli ktoś zbiera dla 
Ciebie chrust to musi 

wiedzieć co ma 
zbierać. Najlepiej 
pokaż mu przykład. 

  Zastanów się, gdzie 
powinien być zrzucany 

chrust, żeby nie 
przeszkadzał w 
korzystaniu z 

obozowiska, ale był 
też łatwo dostępny. 

 

Dobry, duży nóż to 
podstawa. A na 
wszelki wypadek 

krzesiwo, nawet jeśli 
każdy ma zapałki i 

zapalniczkę. 

  Próchno to nie drewno 
na ognisko. Szkoda 
czasu. Drzewko 

powalone podczas 
wczorajszej burzy też 
nie. Szkoda płuc. 

 

  Przy spalaniu kora 
brzozy zawija się do 
wewnątrz co może 

stłumić płomień ­ aby 
tego uniknąć zginaj 
brzozę w harmonijkę. 
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Bibliografia i inspiracje: 

http://www.abc­survival.pl/index.php/ognisko­survival/rodzaje­drewna?limitstart=0 

http://www.abc­survival.pl/index.php/ognisko­survival/jak­rozpalic­ognisko 

http://globber.pl/rozpalanie­ognia/ 

https://volfee.wordpress.com/2013/04/07/rozpal­ognisko­ktorego­pozazdrosci­ci­nawet­indianin/ 
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